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Kaffee Espresso Barista
Schaut aus wie ein chromblitzendes Kaffee-
maschinen-Museum, hat aber das schönste
– Stück für Stück authentische – Kaffeehaus-
mobiliar, liebevoll und sachverständig zu-
sammengesucht. Hier wird Kaffee nicht nur
frisch geröstet, sondern auch in bester Tradi-

tion serviert. Muss man einfach einmal besucht haben!
Kaffee Espresso Barista, Beckschlagergasse 6, Tel.: 0911/586 11 66, Mo–Fr
7–20 Uhr, Sa 9–18 Uhr, So 10–18 Uhr, www.kaffee-espresso-barista.com

Al Pacino
Sozusagen am Boulevard der Fürther Straße
mit Blick hinüber zur Kernstraße steht diese
absolut typische italienische Espresso-Bar.
Innen läuft italienisches Fernsehen, da hängt
eine witzige Mafiafotocollage des Inhabe-
rehepaares. Panini werden frisch zubereitet,

außerdem gibt es Dolci und Antipasti. Der Espresso ist perfekt. Passan-
ten gucken ist im Schutz der Sonnenschirme ein Vergnügen.
Al Pacino, Fürther Straße 60, Nürnberg, Tel.: 0179/111 06 42, Mo–Fr 7–19
Uhr, Sa 10–15 Uhr, So 10–13 Uhr

Café Bar Wanderer
Der schönste Ort Nürnbergs, um draußen zu
sitzen. Ringsum-Blick auf edelstes Fachwerk
und, würde Dürer noch leben, könnte man
von hier aus seiner Frau bei der Hausarbeit
zusehen. Kaum glaublich, welches Kleinod
auch innen das »Wanderer«, eine einstige
Pferdetränke, geworden ist. 
Beim Tiergärtnertor 2-6, Nürnberg, 
Tel.: 0178/366 63 34, Di–Sa 10–2 Uhr nachts, 
außen bis Mitternacht, So + Mo 12–24 Uhr

Caffè Landolfo
Gut versteckt an einer Nebenstraßenkreu-
zung: Wiesen-Alexanderstraße. Aber dafür
gibt es hier einen Espressospezialisten, der
alle Geheimnisse von Bohne & Maschine
kennt. Er weiß, welche Mischung aus Arabica
& Robusta bestes Aroma und dichteste Cre-

ma produziert. Und beweist es Tasse für Tasse à 1,20 Euro! 
Alexanderstraße 30, Nürnberg, werktags 9.30–18 Uhr, 
www.gastrolandolfo.de

Kaffeehausladen
Eine echte Perle: der »Kaffeehausladen« in
Johannis. Hier findet sich die unerwartete
Mischung aus liebenswertem Kitsch, wun-
derbar authentischen Kaffeehauselementen
und schön verschnörkelten Kronleuchtern.
Es ist die Welt der Frau Bayer, Stück für Stück

handverlesen, eine schlicht überwältigende Kombination aus Koloni-
alwarengeschäft und Kaffeehaus. 
Wielandstraße 37, 90419 Nürnberg, Tel.: 0911/37 70 923, 
Mo–Sa 7.30–19 Uhr.

Café Brunner Espresso Lounge 
Im Herzen der Südstadt auf dem fast völlig
entholzten Aufsessplatz leitet die stets
freundliche Beate Riehl ihr »Café Brunner« –
innen wie außen großzügig, sogar mit Phi-
lippe Starck-Mobiliar, dennoch nicht Schicki-
Micki. Südstädtisch-international die Passan-

ten, weit der Blick zum Himmel. Sogar die »Süddeutsche« liegt hier
aus! 
Aufseßplatz 7, 90459 Nürnberg, Tel.: 0911/43 31 605

Little Italy Bistro Café Bar
Original italienisches Flair, freundlicher Servi-
ce, Snacks & Tageskartengerichte, sehr gut-
er, würziger Espresso zum Dumpingpreis
von 1 Euro! Schönes, charaktervolles Vor-
stadt-Eckcafé. Das zieht natürlich auch Groß-
stadtkünstler wie Karsten Neumann an, hier

mit »Bethang«-Haube.
Nürnberg, Endterstraße 7, hinter dem Hauptbahnhof nahe Karl-Bröger-
Haus, Mo–Fr ab 8.30 Uhr, Sa ab11 Uhr geöffnet.

Deuerlein 
Im Haus des Marientorzwingers, mit Blick auf
die Kunsthalle, umrahmt von zwei mannsho-
hen Antikstatuen-Nachbildungen: Deuerlein.
Bester Espresso in town immer noch und
jedes Mal! Pro Tasse 1,40 Euro für Spitzen-
qualität, stilvoll serviert! Bücher hat er auch.

Nürnberg, Lorenzerstraße 33, Mo–Fr 10–19 Uhr, Sa 10–16 Uhr

Café-Bar Vini e Panini
Zwischen Spielwaren und Mobilfunk mit
Blick Richtung Museumsbrücke und Heilig
Geist-Spital: bei Giorgio. Da ist alles authen-
tisch: die kleinen Imbisse, das rege Innenle-
ben, die preiswerten Panini und der perfekte
Espresso à 1,50 Euro, Tasse für Tasse. Aut-

hentischer geht nicht!
Nürnberg, Königstraße 2, Mo–Sa ab 9.30 Uhr

Café-Bar da Franco
»Espresso« ist bei Franco Espresso (1,50 Eu-
ro), also mit charakteristischer Würze und
Crema – jener entscheidende goldbraune,
dichte Schaum – in genau der richtigen
Menge & Abstimmung. Selbstgemachtes,
preiswertes und wohlschmeckendes Eis

dazu, und frisch gebackener, feiner Kuchen. Mit unaufdringlicher
Freundlichkeit von Franco serviert. Ein Klassiker. 
Spitalgasse 2, 90403 Nürnberg, Tel.: 0911/202 93 93, Mo–Sa 9–23 Uhr, So
9–21 Uhr, kein Ruhetag
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Les Cafés 
Eine erlesene Auswahl der besten oder schönsten oder eigenartigsten Nürnberger Cafés

Espresso ist nicht eine Flüssigkeit mit schwarzer Farbe, die die Tasse bis obenhin füllt und
bitter schmeckt. Ein Espresso hat dickschaumige Crema, ist hell- bis dunkelbraun. Und man
kann den Crema-Test machen, indem man obenauf etwas Zucker häuft und die Sekunden
zählt, bis er hinabgesunken ist. Längst nicht alle, aber nicht wenige Café-Bars in Nürnberg
erfüllen diese Selbstverständlichkeit. Zugleich bietet unsere kleine Espresso-Tour eine
hübsche Rundfahrt durch das mediterrane Nürnberg.




